
Menu 3 services
65$ par personnes

Accord met vins
3 verres 45 / 3 demi verres 30

6 huîtres sur glace, mignonette du moment et citron / Extra 22$
******

1e service
Velouté de panais

Bacon, parmesan. livèche, crème sûre à la pomme
ou

Croquette de canard confit
Chèvre, aneth, truffe et vinaigrette à la carotte

2e service
Gnocchis aux champignons

Jus de champignon, tomates confites, crème de maïs et persil
ou

Onglet de boeuf de pâturage
Frites-mayo, sauce au vin rouge

ou
Morue d’Islande

Sauce vierge, pomelo, poireau, pomme de terre et coulis de persil

3e service
Tarte au caramel

Caramel de miso et crème fouetté au yuzu

*** Afin de mieux vous servir, informez-nous de toute allergie ou intolérance alimentaire



Rose Ross
ENTRÉES

6 huîtres sur glace 22
Mignonnette du moment et citron

Velouté de panais 17
Bacon, parmesan, livèche et crème sûre à la pomme

Accras de morue 16
Coriandre, mayo lime et piment

Croquette de canard confit 18
Chèvre, aneth, truffe et vinaigrette à la carotte

Salade gourmande aux copeaux de foie gras 25
Laitue, endive, poire, pistache, amande, chips de
topinambour et vinaigrette tahini érable

Tartare de boeuf 23
Tofu frit, dashi, oeufs de poisson, croustillant riz et algue

Entremet 7
Granité de vin blanc et crème de cassis, mousseux

PLATS PRINCIPAUX

Onglet de boeuf de pâturage 39
Frites-mayo, sauce au vin rouge

Agnolotti au boudin noir 34
Sauce crémeuse au jus de carotte, purée de carotte au
curry rouge, pois sucrés, beurre à l’ail et huile de chili

Morue d’Islande 39
Sauce vierge, pomelo, poireau, pomme de terre
et coulis de persil

Gnocchis aux champignons 34
Jus de champignon, tomates confites,
crème de maïs et persil

Pétoncles poêlés 49
et hollandaise miso-beurre noisette
Maïtake, choux de Bruxelle, artichaut et noisettes rôties

Frites et mayo 7
Baguette et beurre 4
Assiette de fromage du Québec 16

Accord met vins
3 verres 45 / 3 demi verres 30

*** Afin de mieux vous servir, informez-nous de toute allergie ou intolérance alimentaire


