
Rose Ross
ENTRÉES

6 huîtres sur glace 22
Mignonnette du moment et citron

Velouté de panais 17
Oeuf, champignons, herbes, chips de panais et tuile de pain

Accras de morue 16
Coriandre, mayo lime et piment

Coquille Saint-Jacques 27
Morue, crevettes nordique, pétoncle, homard, champignon
et sauce au pastis, pomme de terre duchesse

Salade d’hiver aux copeaux de foie gras 25
Laitue, endive, poire, pacane caramélisés, vinaigrette tahini
érable

Tartare de boeuf 23
Tofu frit, dashi, oeufs de poisson, croustillant riz et algue

Entremet 7
Granité de vin blanc et crème de cassis, cava

PLATS PRINCIPAUX

Onglet de boeuf de pâturage 39
Frites-mayo, sauce au vin rouge

Agnolotti au boudin noir 34
Sauce crémeuse au jus de carotte, purée de carotte au
curry rouge, broccolini, beurre à l’ail et huile de chili

Morue d’Islande 39
Croûte de cèpes, hollandaise miso et beurre noisette,
poireaux à l’estragon, courge spaghetti

Gnocchis aux champignons 34
Jus de champignon, tomates confites, crème de maïs et
persil

Pétoncles poêlés 49
Purée de panais, poireaux à l’estragon, jus de homard,
verjus, raisin frais

Frites et mayo 7
Baguette et beurre 4

Accord met vins
3 verres 45 / 3 demi verres 30

*** Afin de mieux vous servir, informez-nous de toute allergie ou intolérance alimentaire



Menu 3 services
65$ par personne

Accord de vins 3 verres 45$ / 3 demi verres 30$

6 huîtres sur glace, mignonette du moment, citron / Extra 22$
—————————————————————-

Velouté de panais
Oeuf, champignons, herbes, chips de panais et tuile de pain

ou
Fondue parmesan

Salade d’endive, raisin, “sweet chili sauce”
—————————————————————-

Entremet du jour / extra 7$
—————————————————————-

Gnocchis aux champignons
Jus de champignon, tomates confites, crème de maïs et persil

ou
Demi poulet de Cornouaille

Fricassé de pomme terre Ratte au pesto, carottes et poireaux frits
ou

Morue d’Islande
Croûte de cèpes, hollandaise miso et beurre noisette, poireaux à l’estragon, courge spaghetti

————————————————————-
Fromages du Qc (60g) / extra 16$

Baguette
————————————————————-

Le gâteau Marjolaine chocolaté et praliné de Fernand Point

*** Afin de mieux vous servir, informez-nous de toute allergie ou intolérance alimentaire


